


COFFEE

Café

Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato

ICED COFFEE

Iced Coffee

Iced Latte Macchiato
Iced Chai Latte

Iced Dirty Chai

Iced Matcha

5.0
4.0
5.5
5.5
5.5

6.0
7.0
7.0
75
75

MILKY WAYS

Matcha Latte 0.5
Chai Latte 0.5
Dirty Chai 7.0
Dirty = Mit einem Espresso Shot
Goldene Milch 7.0

Kurkuma, Zimt, Ingwer,
Muskatnuss, Kardamom, Pfeffer

Kakao 5.5

TEA

Immunbooster 5.5
Frischer Ingwer, Kurkuma, Zitrone
Tees im Beutel 5.5

Griin, Schwarz, Bergminze, Verveine,
Alpenbriese, Alpenfeuer, Hagebutte,
Kamille

«UNSCHULDIG>»



BOTTLES

Nycha Kombucha 33 5.5

Bergkrauter // Quitte

El Tony Mate 33l 5.5 Bu BBI_ES

Vivi Kola 3cl 5.5

Vivi Kola Zero 3cd 5.5 Pros,ecco 7>

Vivi Blutorange 3cd 5.5 R(?SG Spumante 8.0

Vivi Zitrone Ingwer 33l 5.5 Mimosa ' 8.0

Vivi Apfelshorle 3 5.5 Aperol Spritz 125

Manzoni Spritz 3 5.5

Crodino 175¢1 5.0

Ginger Beer 175¢l 4.5 B E E R

Homemade Lemonade 55 Support your local beer brewer

Wasser Still Alpagold el 6.0
Glas I Alkoholfrei  3d 6.0
Flasche 75cl 6.5

Wasser Mil Alpen Pale Ale 33cl 6.5
Clas el 35 Grape 33cl 0.5
Flasche -scl 6.5 Weizen s0cl 7.5

«SOFFIG»



WHITE WINE

Helle Freude 7.5/ 53.0
Riesling Sylvaner, Bacchus, Riesling
Franken, Deutschland 2022

Mineralisch // Knackig // Charmant
Goldmund 7.5 /53.0
Riesling

Mosel, Deutschland 2021

Siiss-sauer // Gelassen // Aprikose
Urgestein 8.0/156.0
Sauvignon Blanc

Dolomiti, Italien 2021

Lissig// Passionsfrucht // Sympathisch
Macon-Villages 8.0/56.0
Chardonnay

Chardonnay, Frankreich 2021

Extravagant // Wiirzig // Vielschichtig
Herawingert 9.5/ 67.0
Chardonnay

Vaduz, Liechtenstein 2020
Exotisch // Holzig // Fiirstlich

RED WINE

Haute Cot(e) de Fruit 7.5/53.0
Malbec

Siid-Westen, Frankreich 2021

Stallig // Gewagt // Natiirlich

La Social

Tempranillo

8.5/ 60.0

Ribera del Duero, Spanien 2018

Jugendlich // Rund // Schmeichelnd
Remelluri 9.5/ 63.0
Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano
Rioja, Spanien 2015

Kriftig // Elegant // Athletisch

Aria di Caiarossa 10.0 / 70.0
Cabarnet Franc, Merlot, Syrah, Cabarnet
Sauvignon

Toskana, Italien 2019

Atherisch// Schokoladig // Geheimnisvoll
Herawingert 10.0 / 70.0
Pinot Noir

Vaduz, Liechtenstein 2019
ExKlusiv // Adlig // Zart

«MUNDIG>»



OHNE PROMILLE

Kolonne Null 7.5 /53.0
Riesling

Berlin, Deutschland

Griiner Apfel // Frisch // Leicht

Kolonne Null Fizzy 8.0/ 55.0
Cuvée Blanc
Berlin, Deutschland

Belebend // Harmonisch // Fruchtig-frisch

SIGNATUR

Paper Plane 14.5
Bourbon Whisky // Aperol // Orangensaft
Basil(ika) Smash 14.5
Local Gin // Basilikum // Zitrone

God is a Woman 14.5
Vodka // Prosecco // Blutorange

Vodka Thyme 14.5

Vodka // Prosecco // Zitrone & Thymian
Community Cocktail* 14.5

*Lntdecke unseren Community Cocktail,
der von einem RUUF-Gast kreiert wird und
jeden Monat wechselt.

ROSE & ORANGE

Chemin en Provance 8.0/56.0
Provence, Frankreich 2021

Geschmeidig // Sommerbriese // Fein

Kuckuck 8.5/ 60.0
Ziirich, Schweiz

Stiss // Himmlisch // Lieblich

Vej Orange 8.0/56.0

Emilia-Romagna, Italien 2021

AussergewOhnlich // Mutig // Lieblic

«KRAFTIG>



MITTAGSMENU AUS DEM GARTEN

VORSPEISE

Gemiise Tart mit Buchweizenkruste & Biarlauch-Cashew Ricotta

Ve
MONTAG
Urdinkel Patty ¥ DIENSTAG

mit gebratenem mini Salat, knusprigen

Kartoffelen & Bratensauce-Mayo « Mangold Sushi Vf }Qf

0\
Karamellisiertes Bananenbrot Vfﬁ% mit gegrillten Artischocken, Birlauch-
mit Kokoscreme & Bananenkaramell Mole & Meerrettichcreme

Himbeerquark f}’“f

M ITTwo c H mit weisser Schokoladen- und

Leinsamen-Ganache & Kardamon-
Pilzravioli Baiser
mit Parmesancreme & Griinkohl

Gefrorenes Lebkuchen-Tiramisu

DONNERSTAG

Sellerie Tempura s

(KA R) FREITAG mit Kartoffelpiiree & Rotwein -

Brokkolisteak \F» ,ﬁf Linsensauce A
rokkoiste SN\

_ ' Polentakuchen V
mit Hummus & Gurken-Karotten-

mit Rosmarin & Zitrone
Salsa

Schokoladen Fudge V'
mit Zarthitterschokoladen, Olivenol &
Himbeeren

Vorspeise & Hauptgang 29.-
Inkl. Dessert 34.-

«BISSIG»



MARZ
ab 17:30 Uhr

SHARING IS CARING

Hoi Du, wir sind alles Gerichte, die
zum Teilen gemacht sind. Bei kleinem
Hunger wihle 1-2 Gerichte pro Person
und bei grosserem Hunger empfehlen
wir 3-4 Gerichte.

Yakitori Pilz Spiesse #{  18.-
Pilze, Mozzarella & Chili Mayo

Polenta Fries ¥ ¢ 15.-
Frittierte Polenta, marinierte
Kirschtomaten & Kriauter Dip

Safran Pana Cotta  #  17.-
Safran Creme & Kohlrabi Tartar
Crispy Rice Bites 16.-
Sushi Reis, Gerdaucherte Karotten,
Cocktail Sauce, Gebeiztes Eigelb*

i

*Schweizer Bio-Eier

MORE IS MORE

. o \ 7
Cottage Pie V 28.-
Kartoffelpiiree, Linsen-Ratatouille
geschichtet mit veganer Bratensauce

Bloody Mary ¥ 34.-
Rote-Bete, Tomaten Sugo, Vodka,
Stangensellerie Tempura & Couscous
Perlen

SUSSE VERSUCHUNG

Limoncello Cheesecake 13.-
Limoncello Likor & Zitronen-Basilikum

Creme

i \
Banana Bread V 13.-
Banane, Schokolade, Buchweizen, Kokos-
Creme
Say Cheese oo 18.-

Kiseplatte & Knéckebrot ?,’;‘é‘rff,." P

MAKE T

BI.UTENFREE

«VERFUHRERISCH>



