


COFFEE

Café

Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato

ICED COFFEE

Iced Coffee

Iced Latte Macchiato
Iced Chai Latte

Iced Dirty Chai

Iced Matcha

5.0
4.0
5.5
5.5
5.5

6.0
7.0
7.0
75
7.5

MILKY WAYS

Matcha Latte 6.5
Chai Latte 0.5
Dirty Chai 7.0
Dirty = Mit einem Espresso Shot
Goldene Milch 7.0

Kurkuma, Zimt, Ingwer,
Muskatnuss, Kardamom, Pfeffer

Kakao 5.5

TEA

Immunbooster 5.5
Frischer Ingwer, Kurkuma, Zitrone
Tees im Beutel 5.5

Griin, Schwarz, Bergminze, Verveine,
Alpenbriese, Alpenfeuer, Hagebutte,
Kamille

«UNSCHULDIG>»



BOTTLES

Nycha Kombucha
Bergkriuter // Quitte

Vivi Kola
Vivi Kola Zero
Vivi Blutorange

Vivi Zitrone Ingwer

Vivi Apfelshorle
Zitro

33cl

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl

33cl

WACHMACHER

Enthilt Koffein

El Tony Mate
hej ginger Mango

hej ginger Blaubeer

hej ginger Birne

33cl
33cl
33cl
33cl

55

55
55
5.5
55
55
5.5

5.5
5.5
5.5
5.5

HOMEMADE

Eistee
[.emonade

SPRITZIG

Prosecco

Rosé Spumante
Mimosa

Aperol Spritz
Sarti Spritz
Limoncello Spritz
Mirtillo Spritz
Hugo Spritzer

«STFFIG»

33cl 5.5
33cl 5.5

7.5/ 53.0

8.5/ 60.0
20cl  11.0
32¢l  12.5
32¢l  12.5
32¢l  12.5
32¢l  12.5

32¢l  12.5



EAZZY

Wasser Mit & Ohne
Glas 33cl 3.5
Flasche 6.5
Manzoni Spritz 33cl 7.5
Crodino 17,5¢l 55
Ginger Beer 17,5¢l 5.5
Bitter Lemon 17,5¢l 5.5
White Peach 17.5¢l 5.5
Tonic Water 17,5¢1 5.5
0,0%
Kolonne Null 7.5 /53.0
Riesling

Berlin, Deutschland
Griiner Apfel // Frisch // Leicht

Amicero Spritz 125

Ingwer // 0,0% Prosecco // Gurke

Dolce Spritz 125

Rebels Dolce // 0,0% Prosecco // Mineral

BUBBLES

Kolonne Null Fizzy

Cuvée Blanc
Berlin, Deutschland

Belebend // Harmonisch // Fruchtig-frisch
NINO Lilly 7.5/ 12.0 / 53.0
Sparkling Tea

8.0/55.0

Ziirich, Schweiz

Griintee // Zitrus // Holunder

NINO Ruby

Sparkling Tea

7.5/ 12.0/ 53.0

Ziirich, Schweiz

Jasmintee // Hibiskus // Kirsche

«NUCHTERN>



SIGNATUR

Paper Plane 14.5
Bourbon Whisky // Aperol // Orangensaft
Basil(ika) Smash 14.5
Local Gin // Basilikum // Zitrone

God is a Woman 14.5
Vodka // Prosecco // Erdbeerpiiree
White Peach 14.5

Local Gin // Schweppes White Peach //
Bitterorange

Aperol Sour 14.5

Aperol // Orangensaft // Zitronensaft

ROSE

Chemin en Provance 8.0/56.0
Provence, Frankreich 2021

Geschmeidig // Sommerbriese // Fein
Kuckuck 8.5/ 60.0

Ziirich, Schweiz

Stiss // Himmlisch // Lieblich

BEER

Support your local beer brewer

Alpagold 3c 6.0
Alkoholfrei 3c 6.0
Alpen Pale Ale 3cd 0.5
Grape 33cl 6.5
Weizen socdl 7.5

«KRAFTIG>



WHITE WINE

Helle Freude 7.5/ 53.0
Riesling Sylvaner, Bacchus, Riesling
Franken, Deutschland 2022

Mineralisch // Knackig // Charmant
Goldmund 7.5 /53.0
Riesling

Mosel, Deutschland 2021

Siiss-sauer // Gelassen // Aprikose
Urgestein 8.0/156.0
Sauvignon Blanc

Dolomiti, Italien 2021

Lissig// Passionsfrucht // Sympathisch
Macon-Villages 8.0/56.0
Chardonnay

Chardonnay, Frankreich 2021

Extravagant // Wiirzig // Vielschichtig
Herawingert 9.5/ 67.0
Chardonnay

Vaduz, Liechtenstein 2020
Exotisch // Holzig // Fiirstlich

RED WINE

Haute Cot(e) de Fruit 7.5/53.0
Malbec

Siid-Westen, Frankreich 2021

Stallig // Gewagt // Natiirlich

La Social

Tempranillo

8.5/ 60.0

Ribera del Duero, Spanien 2018

Jugendlich // Rund // Schmeichelnd
Remelluri 9.5/ 63.0
Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano
Rioja, Spanien 2015

Kriftig // Elegant // Athletisch

Aria di Caiarossa  10.0/70.0
Cabarnet Franc, Merlot, Syrah, Cabarnet
Sauvignon

Toskana, Italien 2020

Atherisch// Schokoladig // Geheimnisvoll
Herawingert 10.0 / 70.0
Pinot Noir

Vaduz, Liechtenstein 2019
ExKlusiv // Adlig // Zarz

«MUNDIG>»



MITTAGSMENU AUS DEM GARTEN

VORSPEISE

Lauch-Kichererbsen Frittata & weisser Spargel mit Pfeffer Ricotta Creme

MONTAG

Friihlings Aranchini '
Gebackenes Spargel-Erbsen-Reis
Béillchen, Minz Creme & Griine
Tomaten Salsa
Baklava meets Cookie ¥
Gewiirz Filoteig & Cookie Teig

MITTWOCH

Panko Halloumi

mit Hummus & japanischer Krautsalat
Lemon Pie

Croissant Kruste & gebrannter
Meringue

FREITAG

Poke Ball T

mit agadashi Tofu, Wassermelonen
Sashimi, Gurke & Mango Sauce

Doughnut \f

Siisskartoffel Doughnut & siisser
Ricotta

2- Gang
3-Gang

Vo

DIENSTAG

Gefiillte Tomaten W \%\

mit Liechtensteiner Gelberbsen,
Kartoffel Wedges & Bratensauce

Rhabarber Pana Cotta \F

Erdbeeren & Zitronen Melisse

DONNERSTAG

Kohlrabi Schnitzel ¥

mit Baby Brokkoli & Dill-Gurken
Creme )

Pink Velvet Pie V'

Pinker Schokoladenkuchen mit
Himbeeren

20.-
34.-

«BISSIG»



MAI
ab 17:30 Uhr

SHARING IS CARING

Hoi Du, wir sind alles Gerichte, die
zum Teilen gemacht sind. Bei kleinem
Hunger wihle 1-2 Gerichte pro Person
und bei grosserem Hunger empfehlen
wir 3-4 Gerichte.

Not your normal Ceasar 16.-
Gebratene Romana Salatherzen mit
geriebenem Halloumi & Sauerteig Granola
& «No-Thuna-Thunay» Dressing

.o N AT 2 £
Shiitake «Créme Briiléey Y +% 18.-
Angebrannte Shiitake-Pilz Whisky Cream
mit Meerrettich & knusprigen Pilzen

Griine Rolle ¥ ¢ v 15.-
Geriucherte Karotten eingewickelt in
griinem Blatt, Kapern Ricotta & Dill-
Buchweizen-Cracker

Friihlingsgarten ¥ 17.-
Geriucherter Spargel & Stangenerbsen
auf Radicchio Blitter & Cashew Ricotta
Creme

\’ EGAN [ MAKEI
VEGAN

GI.UTENFREE

MORE IS MORE

Wassermelonen Tataki ¥~ 28.-
Marinierte Wassermelone, asiatischer
Chili-Gurkensalat, Ingwer-Karotten
Piiree, Seetang Cracker & Wasabi Dip
Kleine Perle V' 5/ 32.-
Artischoken Couscous Perlen mit
gebackenem Tofu aus liechtensteiner Soja
& Cherrytomaten Pesto Sauce

SUSSE VERSUCHUNG

Negroni Cheesecake 13.-

Negron Style Cheesecake mit Rhabarber &
Erdbeeren auf knusper Boden

o
Fried Erdnuss Mochi ¥ 13.-
Erdnussbutter Mochi Teig frittiert mir
Bananen Creme & gesalzenem Karamell
Say Cheese o 18.-
Kiseplatte & Knéckebrot m“ﬁ"fu" ;—'*ﬂ(

&
FELDFREUNDE

«VERFUHRERISCH>



